
 

 
 

PLATO PRINCIPAL 
Trucha de rio grillada con chimichurri sobre papas a la crema y 

cebolla caramelizada 
Grilled river trout with chimichurri over scalloped potatoes and caramelized 

onions 
O 

Ravioli de verdura con salsa pomodoro y tocino crocante   
Vegetable ravioli with pomodoro sauce and crispy bacon 

Postres 
Pannacota de coco y frutos rojos                                      
Coconut panna cotta with red berries 

O 
Kuchen de nuez con salsa de mosqueta  

Walnut kuchen with rosehip sauce 
O 

Ensalada de frutas de la estación   
Fruit salad   

  
                           Menú 3 tiempos $18.000 
                                   Menú 2 tiempos $16.000 
                          (Incluye Copa de Vino o Cerveza Locales) 
                               

Ensalada cesar salmón o pollo $13.900 
(Tradicional ensalada césar de pollo o salmón ahumado en casa, todo en aderezo de ajo 

chilote) 
Mirador del lago $12.900 

(Selección de lechugas de la zona, camarones en salsa teriyaki, sésamo tostado, tomate 
cherry, choclo, palmitos, pasas rubias y salsa de maracuyá) 
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ENTRADAS 
Crema de mariscos y cilantro  

Cream of seafood and cilantro soup 
O 

Carpaccio de res con limoneta de alcaparras y queso parmesano  
Beef carpaccio with caper limonette and parmesan cheese 


